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PATLICAN KEBAP

Malzeme: (6 kigilik)
1 kg kusbasi et (dana),
1/2 kg patlican,

3 adet patates,

10 yesil biber,

2 sogan,

1 bag maydanoz,
3 domates,

250 gr. margarin,
tuz,

karabiber.

Yapiligt:

Once domates, sogan ve biber yagda beraber kavrulur. Daha sonra bu karigima et ilave edilerek yarim saat
pisirilir. Ote yandan patatesler halka halka kesilerek kizartilir. Bu arada patlicanlar da ince uzun dilimler halinde
kesilerek kizartilir. Kizartma iglemleri bittikten sonra bir tepsiye ¢capraz durumda yerlestirilen patlicanlarin
Uzerlerine et, domates ve sogan karigimi konulur. Bohga gibi patlicanlar kapatilir. Bunlarin Gzerlerine kizarmig
patates ve biber yerlegtirilir ve bir kiirdan saplandirilir. Daha sonra tepsi komple firina verilir. 20 dakika sonra
servis yapllir.
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