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PATLICAN KEBABI

1 Adet yumurta

2 Adet kuru sogan

50 gr kuyrukyagi

4 Adet patlican

8 Adet yesil biber

500 gr Yarim kilo bigak kiymasi
4 Adet Domates

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

Kiymanin Ustiine 1 sodan rendelenir ve bicak yardimiyla et tahtasinin Gstlinde satir et gibi kiyllarak sodan ile
karisimi sadlanir.orta boy bikaba alip kuyruk yagida konulur Ustline tuz karabiber toz biber ve 1 yumurta
eklenerek yogrulur, diger tarafta patlicanlar 2 parmak kalinhdinda kesilir tuzlu suda bekletildikten sonra sana
klasik ile tepsi yagdlanir, dilimlenmig patlicani dik bi sekilde koyulur arasina yaptigimiz kéfteden yuvarlayarak
patlicana yapistirilir ve yine patlican konularak malzemelerimiz bitene dek tepsiye dizilir tepside ,bos kalan
yerlere dilimlemnis sogan domates dizilir ve Ustline biberlerimizi koyarak firina atariz.
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