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PATLICAN KEBABI (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfadi - Stheyl Budak

MALZEMELER

500 gr. kiyma

1 kg. taze domates

4 adet orta boy kemer patlican
1 ¢corba kasigi tereyad
Karabiber

Tuz

YAPILISI

Patlicanlar ¢ parmak eninde kesilerek tuzlanir. Sonra bir patlican, bir et kéftesi seklinde dizilerek sislere
gecirilir. Kenarh bir tepsiye si sler dizilip tas firina, pismeye génderilir. Ayr bir tencereye kabuklari soyulmus ve
rendelenmis domatesler konularak atege alinir. Domatesler suyunu birakinca tereyagi eklenerek domatesler
kaynatilir. Kaynayan domatesler pelte haline gelince sislerdeki malzeme tencereye bosaitilarak iki tagim
kaynatilip biraz demlendikten sonra servis edilir.

ML® Patlican Kebabi (Sivas Usull) icin tiklayin
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