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PATLICAN KEBABI

1/2 Kg. Orta yagl kiyma
5 Orta boy patlican

3 Corba kasigi siviyag

1 Tarth kagi§i tuz

1 Blyuk boy domates
1/2 Cay kasig karabiber
4-5 sivribiber

Patlicani yikayip 2 parmak genigliginde enine halkalara kesiniz.

Kiymaya tuz, karabiber katip yogurunuz. 1,5 ceviz blyukliginde parcgalar alip yuvarlayip yassiltmiz. (Patlican
genisliginde) ince kofteler yapiniz. Digerlerini de ayni blytklikte hazirlayiniz.

Kiguk boy tepsiye patlican halkalarini dikine duracak sekilde aralarina birer kéfte yerlestirerek yan yana diziniz.
Bos kalan aralara kigik domates dilimleri yerlestiriniz. Patlicanlarin tzerine biraz yad dékup orta hararetli
firnda pismesine yakin biberleride bitlin olarak koyarak pisiriniz. (Biber énceden konursa yanar)
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