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PATLICAN KEBABI (DENIZLI)

6 adet kistirmali patlican

6 adet sivri biber

1/2 kg domates

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay kasigi kimyon, kekik
1/2 cay kasig karabiber

1 tath kasidi tuz, nane

1 demet maydanoz

3 dis sarimsak

Patlicanlar ve biberler iyice yikanir Patlicanlar iki tarafi soyularak lile seklinde ¢izilir Patlicanlar ve biberler
kizartiip genig bir kaba dizilir Domatesler rendelenir, tuz ve baharatlar igcine konur, patlicanlarin tizerine dokuldir
Uzerine kiguk kuglk dogranmis sarimsaklar eklenerek kisik ateste veya firinda pisirilir Atesten alinmak Uzere
iken dogranmis maydanozlar Uizerine serpilir Servis yapilir.

© lezzetler.com tarif no:110400 - adi:Patlican Kebabi (Denizli) « génderen:Goksen « indirme tarihi:21.05.2024 - 12:33


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/patlican-kebabi-denizli-vt80642
http://www.tcpdf.org

