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PATLICAN KAVURMASI

200 Gr Sana Klasik

1 Tutam pul biber

1 Tutam tuz

3 Adet sivribiber

2 Yemek Kagidi siviyagi
4 Adet patlican

200 gr kiyma

3 Adet Domates

1 Yemek Kasigi salca

Patlicanlari kiip kiip dograyip tuzlu suda bekletelim.bir tencerede kiymayi kavurmaya baslayip,diger bitin
malzemeleri de koyup 3-4 dk daha kavuralim.Daha sonra tuzlu sudan aldigimiz patlicanlari da yikayip ekleyelim.
Tuzunu ve pul biberini koyup kisik ateste sik karigtirarak su koymadan pisirelim.
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