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PATLICAN KAPAMA (CANAKKALE)

Canakkale il Kiiltiir ve Turizm Madurligi

1 cay bardag piring

3 adet patlican

3 adet domates

3 adet ¢arliston biber

1 yemek kasigi tuz

1 cay bardagi zeytinyagi
11tsu

Patlicanlar alaca soyularak, tuz ve 1 It su i¢inde 30 dakika bekletilir. Tepsiye yikanmis pirincin 1/3[2)i yayilir.
Uzerine halka seklinde kesilmis domatesler, patlicanlar ve dilimlenmig biberler serpilir. Bunlarin Gzerine yeniden
pirincin 1/3[2)0; onun da Uzerine halka kesilmis domates, patlicanlar ve dilimlenmis biberler koyulur. Bu iglem
son katta da tekrarlanir. Uzerlerine zeytinyagi gezdirilerek firina verilir. Malzemelerin Usti kizardidinda, tepsi
firndan ¢ikarilarak, 1 su bardagi sicak su gezdirilir ve tekrar firina koyularak, suyunu ¢cekene kadar pisirilir.
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