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PATLICAN KAFESINDE PILAV

500 gram kugbasi tavuk eti
1 sogan

3 adet patlican

1 sap taze sogan

1 cay bardagi zeytinyad
Tuz

Karabiber, kekik

2 su bardagi piring

1 cay bardagi zeytinyad
3 dis sarimsak

Yarim demet dereotu

Patlicanlari uzun geritler halinde kizartip yagda kizartin. Pilav igin, tencereye etleri, yagi ekleyip 5 dakika renkleri
déninceye kadar pisirin. Igine sodani irice dograyip kavurmaya devam edin. Sicak suda beklemis ve
durulanmig pirinci igine ekleyin. Gok az su ilave ederek piringler piginceye kadar yaklagik tavuklu pilavi 20
dakika pisirin. Uzerini kiyilmis dereotu ile siisleyin. Servis yaparken kizarmis patlicanlari bir ksenin igine
yerlestirip icine pilavi koyun, tabagini ters gevirin. Kizarmig patlicanlar Uste gelecek sekilde servis tabagdina
dizin.
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