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PATLICAN IZGARA

2 orta bostan patlicani

2 dis sarimsak

3 yemek kasigi zeytinyadi
1 yemek kasigi sirke
Karabiber

Tuz

Patlicani yarim santim kaliniginda yuvarlak dilimler halinde dograyin, tuzlu suya atin. Sarmisaklar ayiklayin,
havanda biraz tuzla ezin, bir kaseye koyun, 2 yemek kasigi zeytinyagdini, tuzu ve biberi ekleyin, ¢atalla ¢irpin.
Tuzlu sudan ¢ikartacaginiz patlicanlan kurutun, kasedeki karigsima batirin, mangal izgarasi veya yapismaz
tavada iki taraflarini da kizartin, yayvan bir tabada dizin. Servis yaparken Uzerlerine 1 yemek kasidi zeytinyagi
ile biraz sirke gezdirtin.

Not: Servis yaparken arzu ederseniz zeytinyadi ve sirke yerine yaninda sarimsakli yogurt verebilirsiniz.
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