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PATLICAN HAVYARI

2 adet patlican

5 dis sarimsak

2 yemek kagsigi ceviz igi

1 yemek kasigdi tereyadi

1 yemek kasigi nar eksisi
1 yemek kasigi limon suyu
1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigd toz seker

1 cay kasigi tuz

1 cay kasig pul biber

Patlicanlari yikayin. Alacali soyun ve yarim cm. kaliniginda dograyin. Uzerlerine yarim yemek kasigi eritilmig
tereyagi gezdirin. Ellerinizle karistirip firn kabina dizin. Soyulmus sarimsaklari da aralarina yerlestirin. Firin
1zgarasinda 2 dk kadar yakmadan pigirin. Patlican dilimlerini maga ile tek tek ¢evirin. 2-3 dk daha yine
yakmadan 1zgara yapin.

Kézlenmis patlican dilimlerini ve sarimsaklari bir kaseye alin. Tuz, seker, nar eksisi, limon suyu, ceviz igi,
kimyon ve pul biberi, yarim yemek kasigi tereyagini ilave edin.

Bir el blendiri ile hepsini 1-2 dk karigtirin. Kiguk bir servis kasesine alip servis edin.
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