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PATLICAN GURCU KEBABI (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmarag Valilii
Haci Ali Ozturan

5-6 patlican

200 g kiyma

1 yemek kasigi karisik salca
1 tatl kasigi pul biber

1 su bardagi kizartmalik yag
Tuz

Gurcl kebabinin patlicanlari orta boydan daha uzun ama ince olmalidir. Bu sekilde segilen patlicanlarin bag
kisimlari kesildikten sonra yikanir. Ara ara ya da tamami soyulur. Ikiser parmak ara ile, sanki halka halka
kesilecekmis gibi (kopariimadan) dilinir.

Kiymaya tuz ve pul biber atilarak yogrulur. Yogrulan kiymadan ceviz blyukliginde pargalar koparilarak
patlicanlarin halka halka kesilmis olan aralarina konur. Sonra hafif yagda yarim kizartilr.

Yarim kizartilan patlicanlar bir tepsiye dizilir. Kizartmadan artan yaga az sal¢a konduktan sonra patlicanlarin
Uzerine birer kasik konur. Salca konduktan sonra firinda pisirilir.

Patlican Gircl kebabinin yaninda piringli pilavlar, ayran ve salata bulundurulur.
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