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PATLICAN GRATEN

1 kg patlican

1 bardak aygicek yagdi
150 gr kiyma

2 orta boy sogan

1 orta boy domates
Tuz-karabiber

1 yemek kasigdi tereyadi
Beyaz sos:

1 yemek kasigi margarin
2 yemek kasigi un

1 bardak sut

biraz tuz,

1 kahve fincani rendelenmis kasarpeyniri

Patlicanlari alacali soyup yarim parmak inceliginde dilimleyin. Tuzlu suda bekletin. Pegeteyle suyunu alin.
Yagda kizartin. Ince dogradiiniz sogani 1 kasik yagla boérttiriin; kiymayi, sonra da domatesi katip karistirarak
pisirin. Tuz ve karabiber katin. Bir firin kabina énce patlicanlari siralayin, Gzerine kiymali i¢i yayin; bir bardak su
katip suyunu ¢ekene dek pisirin. Hazirladiginiz beyaz sosu Gzerine yayip kasar peyniri serpin. Firinda 15 dk
kizartin.
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