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PATLICAN GARNITUR

https://multicooker.com

Patlican 350 gr
Domates 250 gr
Bitkisel yag 50 ml
Maydanoz (yesil) 15 gr
Sarimsak 5 gr

Tuz (istege gore)
Baharatlar

Patlicanlari ve domatesleri 2,5 cm&apos;lik kipler seklinde kesin. Sarimsak ve yesilligi bigakla ince ince
dograyin. Kestiginiz patlicanlar 10 dakika suya birakin, sonra suyu dékiin. Gok fonksiyonlu pisiricinin igine
aycicek yagdi dokiin. Kapagi kapatmayin. Gok fonksiyonlu pisiricinin ¢alisma modunu KIZARTMA, pisirme
suresini 20 dakika olarak ayarlayin ve "Baglat" tugsuna basin. Geri sayim bagladiktan sonra hazneye patlicanlari
koyun. Calisma modu bitene kadar kapag kapatmadan hafiften karigtirarak pisirin. "Iptal/Isitma” tuguna basin.
Pisirilen patlicanlar pegeteye koyun ki fazla yagd pegetede kalsin. Galisma modunu GUVEG pisirme siiresini 15
dk olarak ayarlayin. Geri sayim basladiktan sonra hazneye domatesleri koyun. Hafiften karistirarak pisirin.

ve tuzu ekleyip karistirin. Galisma modu bitene kadar kapagi kapatmadan hafiften karistirarak pisirin. Yemegi
yesillikle sUsleyerek servis yapin.
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