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PATLICAN GALET

MALZEMELER

2 adet iri patlican

tereyagi (ya da sivi yag)

175 gr krem peynir

1 yemek kasigdi tereyadi

2 yemek kasigi st

350 gr domates

2 yemek kasigi galeta unu

kekik

1 yemek kasigi kiylmis maydanoz
tuz, karabiber

HAZIRLANISI

Patlicanlar dilimleyip, tuzlu suda otuz dakika bekletin, kagit havlu ile iyice kurulayip, buyUk bir tavada her iki
tarafi da hafif pembelesinceye dek kizartin. Patlicanlari, delikli bir kepge ile tavadan ¢ikarip, kagdit havlu tzerinde
yagi suzlilene dek bekletin. Sogan, domates, maydanoz, tuz ve karabiberi ayni tavada beg-on dakika pisirin.
Patlicanlar Ug egit porsiyona bolip, payreks bir kabin dibine ilk posiyonu koyun, domatesli malzemenin yarisini
Uzerine déseyin, Ustind 2 yemek kagsigi sttle yumusattiginiz krem peynirle 6rtiin. Uzerine dnce ikinci porsiyon
patlicani, daha sonra Ug¢lncu porsiyon patlicani koyup islemi tekrarlayin. Parmesan peyniri galeta unu ile
karistinp Gzerine serpin. Ki¢Uk pargalara dogradiginiz,bir yemek kasiJi tereyagdi da yemegin Uzerine serpip orta
hararetli firinda otuz dakika kadar pisirin.
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