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PATLICAN FOSULU (SAMSUN)

Samsun Kiiltdr ve Turizm MUdrlGga

Patlican 1 Kg.

Zeytinyad! 1/2 Gay bardagi
Sirke 1/2 Kahve fincani
Kuru sogan 1 Orta boy
Tuz

Karabiber

Patlicanlar bitiin olarak kézde veya firinda kabugu soyulmadan yumusatilir. Patlicanlar iyice yumugayinca
firndan/kézden alinir. Az sodutulur. Kabugu elle soyulur. Ince ince dogranir. Kuru sodanlar ince ince dogranip
tuzla éldaraldr. Yikanip sikilir. Patlicanlar igine karabiber, tuz, sirke ve dogranmig kuru sodan konarak karigtirilir.
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