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PATLICAN EZMELİ YUMURTA

4 adet kemer patlıcan
4 adet yumurta
5 çorba kaşığı ayçiçek yağı
karabiber
tuz

Patlıcanlar közlenir, daha sonra içi boşaltılarak püre haline getirilir, yağ bir tavaya konur, ezilen patlıcanlar
yayılır, yuvalar açılır, oyuklara yumurtalar kırılır, üzerine tuz, karabiber serpilir, arzu edilen kıvam alınca ateşten
alınır.

© lezzetler.com tarif no:16675 • adı:Patlıcan Ezmeli Yumurta • gönderen:Vahşi Batı • indirme tarihi:01.05.2024 - 20:11

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/patlican-ezmeli-yumurta-vt12749
http://www.tcpdf.org

