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PATLICAN EZMELI HINDI ADANA KEBAP

1 paket Pinar Hindi Adana Kebap
Patlican ezme igin;

4 adet kemer patlicani ( orta boy )
2 dis ezilmis sarimsak

4 ¢r ks zeytinyagi

tuz ve karabiber

Adana kebaplar tavada veya firinda isitin. Patlicanlari agik ateste veya 1zgarada kézleyin. Sarmisak, zeytinyagi
tuz ve karabiber ile lezzetlendirin ve tahta kagik ile ezin. Kéfteleri hazirladiginiz patlican ezme (zerinde servis
edin. Arzuya gdre semizotu dalari ve kézlenmis kirmizi gusa biber konservesi ile servis edin.
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