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PATLICAN DIZME

4 adet patlican
400 gr kiyma

2 adet domates
2 adet biber

2 kasik salca

2 kasik margarin

Patlicanlari alacall soyup 1 er parmak genigliginde dogradiktan sonra tuzlu suya koydum, diger tarafta kiyma,
ekmek, sodan ve baharatlarla birlikte kdfteyi yogurdum,1 kofte 1 patlican olacak sekilde tepsiye dizdim Gzerine
2 kasik margarin, 2 kasik sal¢ayi kavurup sicak su ekleyip sos yapip déktim, folyo kapatip 200 derecede yarim
saat kadar pisirdikten sonra folyoyu acip kizarmasini sagladim.
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