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PATLICAN CORBA

Anadolujet Magazin

750 g kdézlenmis ve temizlenmis patlican
1200 ml tavuk suyu

21 g ince kiyilmig sarimsak

53 g ince kiyilmig arpacik sogan
100 g tereyadi

1 tutam targin

3 g tath kirmizi toz biber

2 cay kasi§i tuz

20 g toz seker

1 tutam karabiber

1 g toz kimyon

50 ml zeytinyad

1 tutam safran

Sogan ve sarimsag tereyaginda pembelesinceye kadar soteleyin. Patlicanlari ilave edin ve sotelemeye devam
edin. Diger malzemeleri de ekleyin ve kaynatin. Kaynamaya bagladiginda altini kisin ve kaynatmaya 5 [?7] 6
dakika devam edin. Gorbayi blenderdan gegirin ve stizgegten siiziin. Tavada kizdirdiginiz zeytinyagin igine
safrani ekleyin ve karigtirin. Elde ettidiniz corbayi gukur bir kdseye aktarin. Uzerine safranli yag gezdirin ve
servis edin.
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