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PATLICAN CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik Kase
6 Su Bardagdi sicak su

2 Yemek Kagigi un

1 Yemek Kasigi tuz

1,5 Cay Kasigi karabiber

300 gr mantar

300 gr tavuk gégsu

Oncelikle patlicanlarimizi kézleyip soyduktan sonra blenderden gegirin. Bu arada tavuk gdgsiinii haslayip kiigiik
parcalara ayirin. Sonra patlican ezmeleri ve tavuk pargalarini haglama suyuna atin ve (izerine bir tavada sana
klasik kase margarinle kavrulmug unu, ince ince dogranmig mantar ve tuz ,karabiber ekleyin ve iyice
kaynatin.Sicak olarak servis yapiniz.Ustline istege bagl olark nane ve kirmizibiber sosu yaparak servis
yapabilirisiniz
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