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PATLICAN CORBASI

2 adet Patlican

1 su bardag et suyu

4 su bardagi su

1 dis sarimsak

1 cay bardagi sit

1 tath kasidi tepeli nisasta

1 yemek kasigdi tereyadi

3-4 yemek kasig zeytinyagi

1 Adet patlican (kizartmak igin)

Corbaya baglamadan 6énce patlicanlardan birini kliclk kipler halinde dograyip Uzerine tuz serpin ve suyunu
birakip sikigmasi i¢in bir kenara birakin. Kalan iki patlicani yine kii¢tik kiigtik dograyin. Diger tarafta yagi
tencereye alip,kizdirin. patlicanlari bu yada ekleyin. Hafif kizarana kadar soteleyin. Uzerine suyu ekleyip
patlicanlar yumugayana kadar pisirin. Gorbayi blendirin igine alin. Bir dis sarmisagida ekleyin ve plrizsiz olana
kadar ¢ekin. Yeniden tencereye alip kaynatin. Bir gay bardadi sttiin igine 1 tatl kasidi nisastay1 koyup karigtirin.
Kaynamakta olan ¢orbaya ekleyin ve yeniden kaynayana kadar hizla karigtirin. Kaynayinca altini kapatin. Tuzda
bekleyen patlicanlar yikayip kurulayin ve kizgin yagda kizartin. Kizaran patlicanlari servis esnasinda ¢orbanin
Uzerine serpigtirin.
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