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PATLICAN CORBASI

2-3 Adet Patlican

2 Gorba Kasig Tereyag!
1 Corba Kasigi Un

2 Su Bardagi Et Suyu
1 Su Bardag Siit

1 Adet Yumurta Sarisi
1 Adet Limon Suyu
Kirmizibiber

Kimyon

Tuz

Karabiber

Patlicani ateste kdzleyin. Kabuklarini soyup, ince ince kiyin. 2 ¢corba kagigi tereyagini eritin. Patlicanlar 1 gorba
kas!gi unla kavurun. 2 su bardag et suyunu ekleyip karistirarak yumusak bir kivama getirin.

1 su bardagi sit, 1 adet yumurtanin sarisi ve 1 adet limonun suyunu ¢irpip ¢orbaya ilave edin. Kirmizibiber,
karabiber, kimyon ve tuzu ekleyin. Tim malzemeleri 10 dakika kaynatin.

Tencereyi ocaktan aldiktan sonra Uzerine kup kip dogranmig kizarmig patlican ve ceviz serpip servis yapin.
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Fotograf "cennetgdzlim" tarafindan génderildi. 25.03.2017
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