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Malzemeler

2 adet patlican,

1 adet orta boy sogan,

1 adet orta boy patates,

1 adet sivri biber,

1-2 adet domates,

2-3 corba kasigi Bizim Mutfak Un,
3 ¢corba kagsiJi Bizim Margarin,
2 Corba kasigi Bizim siviyag,

1 Cay kasigi hardal,

8 Bardak et veya tavuk suyu,

1 Cay bardagi I¢im s(t,

Tuz,

Karabiber,

Kekik,

Kirmizibiber.

Hazirlanisi

PATLICAN CORBASI

Soganlari iri kiipler halinde dograyip sivi yagda pembelestirin. Margarini ekleyip eritin. Daha sonra sirasiyla
kipler halinde dogradiginiz patatesleri, patlicanlari ve dogradiginiz biberi ekleyip iyice kavurun. Malzemeler
yumusayinca unu ekleyip bir kag kez karistirdiktan sonra dogranmis domatesleri ekleyip kavurmaya devam
edin. Et suyunu ekleyip 20 dakika kaynatin. Daha sonra sitd, tuzu ve baharatlar ekleyip gorbayi blendirdan
gecirin. Istenilen kivama gelince ocagi kapatin.

Oneriler: Corbadaki domates ve un miktarini damak tadiniza ve sevdiginiz kivama gére kullanabilirsiniz.
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