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PATLICAN CORBASI

3 patlican

2 kasik un

3 kasik tereyagi

3 bardak etsuyu

1 bardak st

2 kaslk ezilmis ceviz

Once patlicanlar firinda veya ocak lizerinde kdzlenir. Kézlenen patlicanlar ince ince dogranir. Tencereye siviyag
ve un konur karistirilir. Unun kokusu gelmeye baglayinca patlicanlar ilave edilir. Birkag kez karistirilir ve et suyu
ve sut eklenerek koyulagincaya kadar karigtirilir. Pistikten sonra tel slizgegten gegirilir. Servis kasesine konur.
Uzeri icin 1 tane patlican alacali olarak soyulur, kiip kip dogranir ve yagda kizartilir. Servis kasesine konan
corbanin Uzerine kizaran patlicanlar konur ve afiyetle yenir.
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