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PATLICAN CORBASI

2 adet patlican

2 yemek kagsidi sivi yag

3 dal taze sogan

3 dig sarimsak

1 adet limon

6 su bardag tavuk suyu
3 corba kasigI krema

3 corba kasigi galeta unu
Tuz

Karabiber

Patlicanlari soyup kip kip dograyin ve tuzlu suya koyun.

15 dakika beklettikten sonra sularini stizlip patlicanlari kenara alin.

Taze sogan ve sarimsag! ince ince Kiyin.

Limonun kabugunu rendeleyin.

Sivi yadi tavada kizdirip sogan, sarimsak ve limon kabugunu hafifge kavurun.
Patlicanlari da ekleyip kisik ateste yumusayana kadar pigirin.

El blenderi yardimiyla piriizsiiz bir kivam alana ezdiginiz patlicanlt malzemeyi bir tencereye aktarin.
Uzerine tavuk suyunu da ekleyip kaynamaya birakin.

Kaynadidi noktada tuz ve karabiberi ilave edin.

Krema ve galeta ununu karistirip ocaktan almaya yakin ¢orbaya ilave edin.
Altin kapatip kaselere bolUstirdiginiz ¢orbay sicak servis edin.
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