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PATLICAN GIFTLIK SALATASI

3 sulu limonun suyu

2 kahve fincani rafine yagi

2 adet orta boy domates

16 adet siyah zeytin

6 adet dolgun ¢ekirdeksiz kemer patlicani
3 adet sivribiber

Garnitar(:

10 adet ¢ekirdeksiz yesil zeytin

2 adet iri domates

1 adet sivribiber

2 adet dolmalik biber

1 adet orta boy sogan, ince kiyilimis

1) Cukur bir kabin igerisinde limon suyunu, rafine yagini ve biraz tuz koyarak 1 kere karigtiriniz.

2) Patlicanlari bicagin ucunu hafifce batirarak birkag¢ yerinden deliniz ve kdzleyiniz.

3) Sapindan tutup bigagin ucuyla kabuklarini mimkin oldugu kadar ince ve siyah kalmayacak sekilde soyarak,
sapindan kesip ¢ukur kaptaki malzemenin igine koyunuz.

4) AJac bir kasik veya bir telle iyice karistirarak tabaklara bélUstirip kenarlarina 4 parca lira gibi kesilmis
domates ve 4'er adet zeytin ile Gzerlerine 1'er santim kalinliginda ¢apraz kesilmis 4 adet sivribiber batiriniz.

5) Garnitara igin; yesil zeytinleri lira gibi dilimleyiniz. Domateslerin kabuklarini soyup ¢ekirdeklerini ¢ikariniz ve
ince zar bigimi dograyiniz. Biberleri temizleyip domates gibi, ancak biraz daha ince dograyiniz.

6) Az tuzla soJanlari ovup biberleri ilave ederek tekrar hafifge ovunuz ve bitiin malzemeyi patlican salatasinin
yanina koyup servis yapiniz.

Not: Soganli olarak 1 glinden fazla durursa sodani yikayiniz.
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