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PATLICAN CAPONATA

2 adet patlican

1 adet kuru sogan

2 corba kagsigi margarin

1 adet dolmalik yesil biber
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

4 dal taze kekik

1 tath kasidi kuru kekik

2 adet domates

2 kasik sirke

1 corba kagig kiyllmig taze feslegen

Teflon tavada, orta hararetli isida, soganlar margarinde 10 dk. sarartin. Pismis soganin yagini patlicanlari
pisirmek i¢in stizlp, ayri bir tavanin igine alin. Bu tavada, orta hararetli 1sida, sodanlardan sizilmus yagda,
tavla zari buyUkligunde dogranmis patlicanlari, ara sira karigtirilarak, yumusayana ve altin sarisi olana kadar
pisirin.

Patlican pistikten sonra, tavaya soganlari, dogranmis sari biberleri, dogranmis domatesleri ve feslegen harig
diger butin malzemeleri ekleyip 5 dk. daha pisirmeye devam edin. Domates suyunu ¢ekip, karisim
yogunlastiginda fesledenleri de atin. Sicakken servis edin.
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