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PATLICAN CANAKLARI

4 adet orta boy bostan patlicani
400 gram kiyma

2 adet domates

4 adet sivribiber

2 adet sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

5 dis sarimsak

1 tath kasidi salca

100 gram kagar peyniri

Tavanin iginde rendelenmig sogani kavurun. igine domatesi, sivribiberi, salgayi ve kiymayi ekleyip karigtirin. Bu
arada patlicanlar ortadan ikiye bélin. Iglerini dizglnce ¢ikartip kip kip kesin ve yagda kizartin. Bu kizaran
patlican iglerini de kiymal karigimin i¢ine ekleyip karistirin. Ezilmis sarimsagi da icine ilave ederek iyice
karistirn. Hazirlanan igi patlicanlarin i¢ine doldurarak firinlayin.
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