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PATLICAN BOREGI

1 kg. domates

8 adet patlican

1 bas sogan

2 ¢orba kasig margarin

4 corba kasigi zeytinyagi

2 ¢orba kagsigi kurutulmus ekmek tozu
1 kahve fincani rendelenmis kasar
Karabiber

Tuz

Patlicanlar, iri tavla zarn seklinde dograyin. Bir tencerenin yarisina kadar su doldurup, igine tuz atin ve
kaynamaya baglayinca patlicanlari ilave ederek 10 dakika pisirin. Sonra patlicanlari stizin. Firin tabagina
margarinin bir corba kasigi kadarini, zeytinyagdin ise tamamini koyun. Soganlari rendeleyin ve bu yagin i¢inde
pembelesinceye kadar kavurun. Soganlar kavrulunca kabuklari soyulmus ve ufak ufak dogranmis domatesleri
ilave edin. Tuz ve karabiber serperek salgay! orta i1sili ateste karistirarak pigirin. Salca pisince patlicanlari igine
atin, kanstirirken kurutulmug ekmek tozu ve peynirleri atin. Kalan margarini pargalar halinde kaba yerlestirdikten
sonra orta isili firna striin. Ustl kizarincaya kadar pisirin ve sicak sicak servis yapin.
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