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PATLICAN BOREGI

5 adet patlican

300 gram beyaz peynir
2 adet yumurta

1 bardak zeytinyagi

1 demet maydanoz
Galeta tozu

Tuz

Patlicanlar boydan boya birer parmak genisliginde kesilir. Bu dilimler Ucer parcaya ayrilir. Tuzlanip yarim saat
bir kenarda birakilir. Sonra bunlar yikanip tavada 2 tarafi kizarana kadar pigirilir, bir kenara konur. Bagka bir
kapta peyniri ¢atalla ezip igine 2 yumurta kirmali maydanozu kiyip ilave etmeli, bulamagctan bir parcayi bir dilim
patlicanin Gzerine koymali, bir dilim patlicanla tGzerim értmelidir. Bu patlicanlari yumurtaya bulayip galeta tozuna
batirip yagda kizartmal.
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