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PATLICAN BOREGI

Patlican (3 adet)

Beyaz peynir (200 gram)
Maydanoz (1/4 demet)
Pul biber (1 tatlh kasigi)
Kizartmak igin:

Un (6 corba kasigr)
Yumurta (2 adet)
Aycicedi yadi (1 bardak)

3 adet patlicanin kabuklarini soyun. Soydudunuz patlicanlari (vereviemesine) birbirlerinden kopmayacak ikiser
dilimler halinde ve kalin olmayacak bir sekilde kesin. .

1/4 demet maydanozu ince ince dograyip oval bir kaba aktarin. Uzerine 1 tatli kagigi pul biber koyun. 200 gram
beyaz peyniri rendenin iri tarafiyla kabin igerisine rendeleyip, tim malzemeyi elinizle karistirin. Hazirladiginiz
harci elinizle toparlayip, ki¢uk bir kaba aktarin.

Kiguk pideler seklinde disunulebilecek patlicanlarin aralarina hazirladiginiz hargtan kiigtik pargalar halinde
koyun. Patlicanlar iki elinizle bastirip igindeki harci yaydirin ve patlicanlari birlegtirin.

Iglerine har¢ koydudunuz patlicanlarin her iki yGzini una bulayin. 2 adet yumurtay! bir tabagin igine kirip, iyice
¢irpin. Her bir patlican béregini yumurtaya bulayarak énceden kizdirdiginiz 1 bardak aycicedi yagina koyun.
Patlican boreklerinin her iki yzind kizartin. Kizaran patlican béreklerini stsleyerek servise hazir hale getirin.
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