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PATLICAN BOREGI (KIYMALI)

6 orta boy patlican

1 sogan

6 sivri bibe

1/2 su bardag sivi yag
3 domates

200 gr. kiyma

6 yumurta

tuz

karabiber

Patlicanlar alacall soyulup uzunlamasina 4'e bélinUr. Kizartilir. Kizaran patlicanlar ince ince dogranir. Derince
bir kabin icine sogan, biber, maydanoz, dogranir, domatesler rendelenir. Patlicanlar ilave edilip 5 yumurta, tuz,
karabiber, kiyma konur, iyice kanstirilir. Hafif yaglh tepsiye yayilir. 1 yumurta ¢irpilip Gzerine srGlar. 180° firinda
40-45 dakika kizartilir. Dilimlenerek servis yapilir.
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