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PATLICAN BILLUR KEBABI (PILIC)

1 kg'lik pilig

1 kg tohumsuz patlican

Patlicanlarin sayisi kadar kiicUk dolmalik biber
10 adet orta boy domates

5 ¢orba kagigi margarin

Tuz

Pili¢ iyice temizlenir ve bol suda yikanir. Bir tencereye konularak orta isidaki ateste haglanir. Sonra etleri iri
parcalara bélinerek kemiklerinden ayrilir ve tavada 2 ¢orba kasigi margarinle kizartilir. Patlicanlann kabuklan
uzunlamasina soyulur ve batln olarak 3 gorba kasig yagla kizartilarak bir tepsiye veya atege dayanikli cam
kayik tabaga dizilir. Uzerlerine de pili¢ pargalan konur. Patlicanlardan sonra ayni yagda biberler ve domatesler
kizartilir ve bunlar da tepsinin kenarlanna yerlestirilir. Pilicin ve patlicanin artan yagi tepsiye dokulUr, pilicin
haslandidi sudan 2 kahve fincani eklenir ve yeteri kadar tuz katilarak bir tagim kaynatilir ve sicak sicak servis

yapilir.
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