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PATLICAN BEGENDILI TURTA

125 gr. margarin

2 yemek kasigi yogurt
2.5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 cay kasigi tuz

5 adet patlican

50 gr. margarin

1 yemek kasigi un

3/4 su bardagi st

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
1 cay kasigi yenibahar

Oda sicakliginda iyice yumusamis olan 125 gr. margarinle yogurdu mikserle 1 dk. ¢irpin. 1,5 Su bardagi un, tuz
ve kabartma tozunu birlikte eleyin, yodurt-yag karigsimina ekleyin ve yogurmaya baslayin. Hamur toparlanincaya
kadar azar azar kalan 1 bardak unu eklemeye devam edin. Ele yapismayan, hafif sert bir hamur yogurun.
Hamurun Uzerini érterek buzdolabinda, yarim saat kadar dinlendirin.

Patlicanlari, firinin 1zgarasinda (ya da istediginiz farkli bir ydntem ile) kdzleyin. Bekletmeden kabuklarini soyup,
minik minik dograyin.

Derin bir teflon tavaya, 50 gr. margarini koyun, orta ateste eritip, kizdirin. 1 yemek kasigi unu ekleyin ve ¢irpma
teli ile hizlica kanistirin, 30 sn. kadar kavurun. Surekli karigtirarak azar azar sutu ekleyin, eklediginiz sit
kaynamaya baglayinca yeniden eklemelisiniz.

Karigsima patlicanlari ve yenibahari ekleyin, bir iki kez karistirip, ocagi kapatin.

Rendelenmis kasari ekleyin, kasarin kendi sicakliinda erimesi ve harcin ilinmasi igin oda sicakliginda bir sire
bekletin.

Hamurdan limon biyUkliginde bir parga koparin. BlyUk parcayi unlanmig tezgahta mimkin oldugunca ince
acin. 28 cm.lik tart kalibini yaglayin. A¢tiginiz hamuru disariya hafifce tasacak sekilde yayin, hamurun tzerine
catalla bir kag delik agin.

I¢ malzemeyi yayin ve kenara tasan hamurlari ice dodru kapatin. Ayirdiginiz minik hamuruda agin ve Uizerine
kapak gibi kapatin. Hamurun Ustiine bigakla gizikler atarak, ¢icek sekli verin. 180 derecede 6nceden isitiimig
firnda, Uzeri ve alti turuncu oluncaya kadar, yaklasik bir saat pisirin.
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