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PATLICAN BEGENDI

MALZEMESI:
1250 gr. patlican - 1 kahve fincani un - 3 ¢orba kasigi tereyad - 2 ¢orba kasi§i margarin 2 bardak st - 2 kahve

fincani rende kasar peyniri - 2 tatl kasidi tuz.

YAPILISI: Bir tencereye 6lcllere gore tereyadi, margarin ve unu koyarak 2 dakika (Unu sarartmadan) kavurun
ve tencereyi atesten indirerek bir tarafa birakin. Patlicanlari soymadan ¢ok kuvvetli ateste kabuklari yanincaya
kadar gevirerek pigirin. Bularin kabuklarini yukardan asagiya dogru bir bicakla siyirarak atin. Patlicanlari, limonlu
suda 15 dakika dinlendirin, iyice sikarak sularini akitin. Bundan sonra her patlicani unlu yada atin ve catalla
dégercesine karistirarak birbiriyle halledin. Tencereye tuz ile azar azar 2 bardak ilik sttt katin. Patlicanlari hizli
hizli karigtirarak sitl patlicanlara yedirin. Koyu bir bulamag haline gelince igine rendelenmis kasar peyniri ilave
edin ve iyice karistirdiktan sonra tencereyi atesten indirin. Patlican bedendi hazirlanmis oldugundan salcali
herhangi bir et veya pilicle servis yapin.
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