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PATLAMIS MISIR

1 ¢ay bardagdi cin misir
Zeytinyad!
Tuz

Evimizdeki ince tabanli derin bir tencereyi orta 1sida ocagin tzerine yerlestirelim. 2 yemek kasigi zeytinyadi ve
misirlarimizi ekleyelim. Tahta kasikla karistirip, misirlar yag ile bulusana kadar kapagdini agik tutalim. 1 ¢ay kasig
tuzu koyup ocagin isisini bir miktar daha artirip tenceremizin kapagini kapatalim. Ara sira tencereyi sallayalim
ama asla kapagini agmayalim. Bir slire sonra tenceremizden patlama sesleri ve misir kokusu gelecektir. Sesler
kesilince ocag! kapatip, kapagini acabiliriz. Tepeleme koca tencere patlamis misirimiz hazirdir. Sonrasinda da

tencerede birakmadan ¢ukur bir kaba bosaltiyoruz. Ya da piyasada patlamis misir i¢in ¢ok sik puantiyeli karton
bardaklarla ikram edilebilir.
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