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PATLAMIS MISIR

2 yemek kagsidi sivi yag
4 yemek kasigi cin misir
Tuz

Ocak yiksek ateste aclilir, tencere Gzerine konulur.

Sivi yag katilir, tuz ilave edilir.

Misir taneleri de konulur tencere biraz sallanir.

1 dk bekleyin ve tencereyi sallamayi devam edin.(kasik kullanmayin)
Bir iki tane misir patlayinca, tencerenin kapagini kapatin.

2-3 defa daha tencereyi sallayin birakin.

Mis kokulu patlamig misirlariniz hazir.

Not: Misir patlatma islemini yaparken teflon tava kullanabilirsiniz. Tuz ile birlikte istediginiz baharatlardan da
kullanabilirsiniz. Aci sevenler icin pul biberli bir sekilde misir patlatmakta giizel bir tercih olacaktir. Sivi yag
yerine margarin kullanarak da misirlarinizi patlatabilirsiniz.
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