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PATLAMIS MISIR PASTASI

2 ¢ay bardagi cin misir

500 gram marshmallow

1 yemek kasigi margarin

4 kutu renkli drajeler

Yarim su bardag damla ¢ikolata
150 gram bitter gikolata

Misirlan kapakl tencerede patlatin. Margarini tencerede eritin. Marshmallowlari ekleyip sirekli karistirarak eritin.
Patlamig misirlarin Gzerine dékip karistirin. Renkli drajeleri ilave edip karistirin. Silikon kek kalibini yaglayin.
Pastanin yarisini dékin. Gzerine damla cikolatalar ekleyin. Kalan yarisini da doktiikten sonra kasigin tersiyle
dlzlestirin. Dinlendirip ters gevirerek kaliptan ¢ikarin. Benmari usull erittiginiz gikolatayi Gzerine gezdirin. Servis
yapin.
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