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PATILA (TUNCELI)

Tunceli Valiligi

1.5Kkg. un

Y2 litre su

1 yemek kasigi tuz

1 su bardag: eritilmis tereyagi
Y2 kg. kavurma

2 kuru sogan

Baharat ve pul biber

Un, tuz ve su karigtirilarak hamur hazirlanir. Hazirlanmis kavurma tavaya konulur ve igerisine kuru soganlar
kicUk kiguk dogranir. Baharat ve tereyadi ilave edildikten sonra birlikte pisirilir. Daha 6nce hazirlanan
hamurlardan yumurta buyUkliginde topaklar olusturularak oklava yardimi ile yuvarlak pide ekmegi seklinde
acllr.

Hazirlanan karigimdan hamurun Gzerine yeterince konulur ve ikinci agilan yufkayi Gzerine kapatip kenarlari
birlestirilir. Ocak veya tlp Uzerinde sacin isinmasi saglanir. Daha sonra hazirlanan patilalarin sac tzerinde
pismesi icin aralikh olarak ¢evrilir ve iki yonll pisirdikten sonra yuvarlak tepsiye dizilir bes adet patila Ust Uste
konulur. Bérek gibi kare seklinde kesilir. Sonra Uzerine tereyadi gezdirilerek servis tabagina alinir.

© lezzetler.com tarif no:131038 - adi:Patila (Tunceli)  génderen:yorgun seyyah « indirme tarihi:18.04.2025 - 00:09


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/patile-tunceli-vt29539
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/patila-tunceli-131038.jpg
http://www.tcpdf.org

