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PATILE (ELAZIG)

TKDK Elazig il Kordinatorligi

Elazi§ salamura peynir
Maydanoz
Elazi§ tereyagi

Tuz, su, un karistirildiktan sonra iyice yogurulur. Hamur Once merdane sonra oklava ile agilarak ¢ok fazla ince
olmayacak sekilde lavas haline getirilir.

I¢ malzemesi: Esas olarak i¢ malzeme olarak kullanilan salamura peyniri suya dogranir ve biraz beklenerek
sUzullr (amag tuzunu almaktir). Sonra, peynir maydanoz ile karistirilarak i¢ harci hazirlanir. I¢ harg acgilan
yufkanin yarisina koyulur ve yufkanin diger yarisi da Gzerine kapatilir kenarlari bastirilarak kapatilir. Patilenin asil
lezzeti odun atesinde pisirilmesi ile gerceklesir. Ancak giinimuizde tiple 1sinan sac ile pisiriimektedir.

Not: Patileyi pisirirken atesin harli(alevli)olmamasi gerekir. ligit bir ateste yufkanin iki ylizi pembelesinceye
kadar dikkatli bir sekilde pigirilir. Tepsiye alindiktan sonra hemen Elazi tereyagi ile yaglanir ve servis edilir.
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