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PATENT COREK

3 adet yumurta

3 ¢corba kagiJi tereyagdi

1 su bardag st

1 paket cabuk maya

1 cay bardag ilik su

1 cay kagigi tuz

Iciigin:

Yarim kalip beyaz peynir

Yogdurma kabina ilik sit ve ilik su, 2 yumurta, bir yumurtanin beyazi konur, seker ilave edilir. Sonra unla
karnstinlmig maya katilir. Biraz karistirdiktan sonra eritilmis ve iimig tereyagi katilir. Yumusak bir hamur olana
kadar un ilave ederek yogrulur. Hamurun GUzeri kapatilir, 1 saat dinlendirilir. Sonra hamura ezilmis beyaz peynir
katilir, altlst edilir ve yumurta kadar pargalar alinir. Oval sekil verilir, pisirme kadidi serilmis tepsiye biraz aralik
birakilarak dizilir. Ayrilan yumurta sarisi sirlir. 180 derece firinda kizarana pisirilir.
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