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PATE SUKRE TART HAMURU (MIKSERDE)

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendirilmesi Projesi
Ankara 2006

250 g 3-4 defa elenmis elenmig tercihen soguk un

Bir fiske tuz

75 g elenmis pudra seker

2 adet soguk yumurta

100-125 g soguk tereyagi

1 adet limon kabugu rendesi

1 paket vanilya

Hakiki badem 6zu ekstresi (bulunmasi gi¢ oldugundan kullaniimayabilir.)

Once yag, seker ile krema haline gelinceye kadar girpilir.

Yumurtalar tek tek eklenerek iyice karistirilir.

Elenmis un tuz ile karigtirilarak bir defada ilave edilir.

Robotun devri dusUrillr, ara ara kapatmak suretiyle fazla ¢cevirmeden karisim bir araya gelene kadar karistirilir.
Robottaki hamur tezgaha dokdlur, fazla yogurulmadan bir araya getirilir.

Top sekline getirilen hamur streclenip buzdolabina koyulur.

© lezzetler.com tarif n0:96479 « adi:Pate Sukre Tart Hamuru (mikserde) « gdnderen:Saadet « indirme tarihi:22.04.2025 - 23:44


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pate-sukre-tart-hamuru-mikserde-vt70695
http://www.tcpdf.org

