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PATATESTEN YILBASI AGACI

4-5 adet iri boy patates

3 kasik tereyagi

Kereviz tohumu

Keraviye

Kisnis

Deniz tuzu

Yarim su bardag stizme yogurt

Patatesleri 6nce halka halka, biraz da kalinca dograyin. Ardindan yuvarlak kaliplarla boy boy kesin. Kestiginiz
patatesleri ici su dolu ve yarim limon siktiginiz bir kaseye aktarin. Kereviz tohumu, keraviye, kignis, eritiimis
tereyagi ve tuzu harmanladiginiz kaseye, patatesleri aktarin. Her tarafini tohumlara buladiginiz patatesleri yagl
kagit serili firin tepsisine yerlestirin (firni dnceden isitmayi unutmayin, derecesi 170 / orta derecede olmali).
Patatesleri, 20-25 dakika, iyice kizarana dek pisirin. BlyUkten kig¢iige dogru patates katlar hazirlayin. Her bir
patatesi tabaga yerlestirdikten sonra, Gzerine biraz stizme yogurt sirin Bdylelikle patates katlari olusmus oldu
en Uste yildizli kestigimiz patatesi yerlestirelim.
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