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PATATESLI ZEYTINLI POGACA

Malzemeler:

1 kibrit kutusu maya

3 adet yumurta

3-4 dal maydanoz

2 adet orta boy patates

1 su bardagi ¢ekirdeksiz zeytin
1 su bardag ince ¢ekilmis ceviz
250 gram margarin

1 cay bardagdi sivi yag

1 su bardag st

1 corba kasigi sirke

1 tath kasidi seker ve tuz

Arzu edildigi miktarda susam ¢érekotu alabildigi kadar un

Hazirlanisi:

Hamur: Derin bir kapta unu eleyin. Yumurtlari, sirkeyi, sivi yagi, sOtd, tuzu, 1 tath kasigi sekeri ve erittiginiz
mayay! ilave edip karigtirin. Oda sicaklinda bekletilen margarini haslayip rendelenen patatesleri ilave ederek
orta yumusgaklikta hamur yogurun. Zeytinli pogaga: Ceviz ile ayiklanmig zeytini kanstirin. Bydk pargalar olarak
koparilan hamuru uzun sekilde acin ve malzemeyi icine koyun. Kapatip oval sekil verin. Uglarini sivriltin. Ustline
yumurta sarisi striip, ¢érekotu ve susama batirin. Tepsiye dizerek 160 derecedeki firinda pigirin.
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