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PATATESLI YUMUSAK POGACA

2 adet yumurta (Birinin sarisi Gzerine)
1 su bardag st

1 su bardagi sivi yag

1 su bardagi ilik su

1 paket yas maya

2 corba kasi§i toz seker

1 tutam tuz

2-3 adet orta boy haglanmig patates
Aldigi kadar un

Patateslerimizi hasladiktan sonra iyice ezip pure haline getirelim. Daha sonra yogurma kabina mayay! ilik suyu
alip mayay eritelim. Uzerine patates piresini ve diger butiin malzemeleri ekleyelim. Kulak memesi
yumusakliginda bir hamur elde edelim. Hamurumuzu oda sicakliginda 1 saat kadar mayalandiktan sonra
hamurumuzdan yumurta bayGkliginde pargalar koparip, avucumuzun i¢inde yuvarladiktan sonra yaglanmis
firin tepsimize yerlestirelim. Uzerine yumurta sarisi siirlip istege bagdl susam ve ¢drekotu serpelim. Daha sonra
Onceden isitilmig 200 derecelik firnda Uzerleri iyice kizarana kadar pisirelim. Pisen podagalarimizi firindan
¢ikarip soguttuktan sonra servis yapabiliriz.
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