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PATATESLI YUMURTA TART]

6 yumurta (kati haglanip, dilimlenmig)

5 orta boy patates (kabuklari soyulup, haglanmis ve ince dilimlenmis)
15 gr (1 ¢orba kagsiJi) tereyagi

125 gr jambon (ince dogranmig)

120 gr (1 su bardadi) kasar peyniri rendesi

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1+1/4 su bardadi krema

2 domates (dilimlenmis)

1 corba kasigi taze sogan (ince kiyllmig)

Once, finninizi orta sicakhga (180°C) getirip, Isitiniz.

BlyUk bir tepsiyi 15 gr (1 gorba kasig) tereyagla yaglayip, Gstiine bir kat dilimlenmis patates diziniz.
Patateslerin Ustiine bir kat dilimlenmis yumurta ve dogranmig jambon koyunuz. Ustline biraz kasar peyniri
rendesi, tuz ve biber serpiniz. Biittin malzeme bitene kadar harci yukaridaki bigimde dizmege devam ediniz. (En
Uste patates dilimleri gelmelidir.) Ustlne kremayi dékiiniz. Domates dilimleriyle sUsleyip, kiyilmig taze sogani
serpistiriniz.

Tepsiyi firna surdp, tarti 45 dakika pisiriniz. Tepsiyi firndan alip, tartinizi tepsisinde servis ediniz.
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