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PATATESLI YUMURTA

2 adet orta boy patates

4 adet yumurta

3 yemek kasigi sivi yag (zeytinyadi veya aycicek yag)
1 adet orta boy sogan (istege bagli)

1 cay kasigi tuz

1/2 gay kagigi karabiber

1/2 cay kasigi pul biber (istege bagl)

Taze maydanoz (stsleme igin, istege bagl)

Patatesleri soyup kiip seklinde dograyin. Dogradiiniz patatesleri nisastasini azaltmak i¢in bol suyla yikayip
stzln.

Sogan kullanacaksaniz, sogani kiigik kupler halinde dograyin.

Genis bir tavaya sivi yagi ekleyin ve isitin.

Yag isindiginda dogradiginiz patatesleri tavaya ekleyin ve orta ateste kizarmaya birakin. Ara ara karigtirarak
patateslerin her tarafinin esit sekilde kizarmasini saglayin.

Patatesler hafifge kizarmaya baslayinca, dogranmig soganlari da ekleyin (kullaniyorsaniz). Soganlar
yumusayana kadar pigirin.

Bir kapta yumurtalar kirin ve tuz, karabiber, pul biber gibi baharatlari ekleyerek iyice ¢irpin.

Patatesler ve sodanlar tamamen pisip yumusayinca ¢irpiimis yumurtalari tavaya dokin.

Yumurtalarin esit sekilde yayilmasi icin patateslerin Gzerine dékince tavayi hafif¢e sallayin.

Yumurtalar katilasmaya baglayana kadar kisik ateste pigirin. Tavayi kapakla kapatirsaniz, yumurtalarin Gsti de
daha hizl piger.

Yumurtalar istenen kivama gelene kadar pisirmeye devam edin. Hafif sulu veya tam kati olmasini tercih
ediyorsaniz pisirme siresini buna gére ayarlayin.

Ocaktan aldiktan sonra sicak servis yapin. Uzerine ince kiyllmis taze maydanoz serpebilirsiniz.
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