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PATATESLI YUMURTA

2 adet yumurta

1 yemek kasigi zeytinyagi

1 adet blyUk boy patates

1/2 su bardagi haglanmig misir

1/2 su bardagi rendelenmis kasar peyniri
1/2 su bardagi st

1/2 paket kabartma tozu

1/2 cay kasigi tuz

1/2 cay kasig karabiber

Dilimlere ayirdiginiz patatesi kiip kiip dograyin.

Yumurtalari derin bir kaseye alin, sit ilavesiyle karigtirin.

Kivam alip kabarmasi igin kabartma tozu ekleyin. Tuz ve karabiber ilavesiyle ¢esnilendirin.

Zeytinyadini kizdirin, patatesleri ekleyip hafif bir renk alana kadar soteleyin. Misiri ekleyip soteleme iglemini
sUrddrun.

Homojen bir kivam alana kadar ¢irptiginiz yumurta kansimini 6nceden isitilmig yadsiz tavada, alt st ederek
pisirin. Rendelenmis kasar peyniri ilavesiyle, sicak olarak servis edin.

Yumurtalar istediginiz kivama gelinceye kadar orta ateste karistirarak pisirin ve sicak servis yapin.
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