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PATATESLI YUMURTA

6 blyUk yumurta

Dilimler hélinde kesilmis 2 patates
Zeytinyagi

Ince dilimlenmig 1 blyUk sodan
Suslemek igin ince kiyilmis maydanoz

Nefis kahvaltilik icin 6nce k&dsede yumurtalar tuzla ¢irpin. Bir kenara koyun.

Baska bir kapta patatesleri tuzlayin.

Yapismaz tavaya yagi koyun ve ocagi agin. Patates ekleyin; 10 ila 12 dakika veya yumusayana kadar, ancak
dagiimadan, ara sira hafif¢e gevirerek pisirin. Pigsen patatesleri bir tabagda alin.

Tavaya sogan ekleyin; 12 dakika veya ¢ok yumusayana kadar ara sira karistirarak pisirin. Sogani da patatesli
kaseye aktarin. Patates-sodan karisimi hafifge soguyunca, iyice birlesene kadar yumurtalar hafifce karigtirin.
Tavadan 2 ¢ay kasigi yagin hepsini bosaltin (baska bir kullanim igin yag ayirin); orta-yiksek 1 dakika isitin.
Yumurta-patates karisimini tavaya esit bir tabaka halinde yayarak ekleyin; isiy1 orta seviyeye disurin.
Yumurtalarin ¢ogu ayarlanana ve kenarlari kizarana kadar pigirin.

Tavay! blyuk bir tabakla 6rtiin dikkatlice ters ¢evirin. Omleti tekrar tavaya kaydirin. Alt ve Ust kismini da bdylece
pisirmis olacaksiniz. Yumurtall ve patatesli tarifi kahvaltlya maydanozla sisleyerek servis yapin.
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