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PATATESLI YUMURTA

2 adet patates

2 adet yumurta
Tuz

Karabiber

4 demet maydanoz
Siviyag

Sislemede kullanacaginiz maydanozlari da ince ince kiyip bir kenarda bekletin.

Guzelce temizlediginiz patateslerin kabuklarini soyun ve kiip kiip dograyin. Dogradiktan sonra bir siizgece
yerlestirin ve son bir kez yikadiktan sonra kurulayin. Bir kaseye yumurtalari kirin ve igine tuz-karabiber ekleyerek
girpin. )
Ocaga alinan tavaya 6nce sivi yagd sonra patatesler atilir ve pisirilir. Patatesler kizarinca yumurta eklenir. Uzeri
kapakla kapatilarak pigirilir.

Ocaga alinan tavaya énce sivi yag sonra patatesler atilir ve pisirilir. Patatesler kizarinca yumurta kirilir, tuz ve
karabiber eklenir. Uzeri kapakla kapatilarak pigirilir.

Kiyilmig maydanozla suslenerek servis edilir.

Fotograf "gll" tarafindan génderildi. 03.05.2024
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